
À LA CARTE

Inspirationen i vårt kök hämtas från de fyra årstiderna.  
Vår ambition är att våra rätter i möjligaste mån ska vara  
tillagade av de närproducerade råvaror som finns att till-
gå för säsongen. Målet är att ge dig en helhetsupplevelse, 
där mat och dryck samspelar. Vi vill alltid ligga i framkant 
med såväl service som kunskap.

Varmt välkommen till en hel värld  
av njutning, för alla dina sinnen!

24-04



FÖRRÄTTER

SOTAD RÅBIFF 165:-
Ramslöksemulsion – Krispig potatis 
Picklade rädisor – Riven lagrad ost
Allergener:  Ägg, Sulfit, Mjölkprotein

FÄRSK STENBITSROM  185:-
Sparris – Bakad äggula – Syrad grädde – Friterad potatis
Allergener: Mjölkprotein, Ägg

KONFITERAD PILGRIMSMUSSLA 175:-
Morot- & ingefärskräm – Inkokta morötter 
Dillemulsion – Smörstekta brödsmulor 
Allergener: Gluten, Mjölkprotein, Ägg

TÅNGKORN 155:-
Sparris – Bakad äggula – Syrad grädde – Friterad potatis 
Allergener: Ägg, Mjölkprotein 

BAKAD GULBETA 155:-
Ramslöksemulsion – Krispig potatis 
Picklade rädisor – Riven lagrad ost 
Allergener: Ägg, Sulfit, Mjölkprotein

”För mycket av det goda 
kan vara underbart”

Mae West

= Bra miljöval



VARMRÄTTER

KALV 295:-
Morotspuré – Kryddbakad morot – Inkokt rödlök 
Fermenterad rotselleri- & dill sås – Hyvlad morot  
Allergener: Mjölkprotein, Lök, Rotselleri, Sulfit

BJÄREKYCKLING 285:-
Polenta – Vårprimör – Kycklingsky 
Ramslöksolja – Friterad gråärt 
Allergener: Mjölkprotein, Lök, Rotselleri, Baljväxt, Citrus

KUNGSFISK 325:-
Grönärtspuré – Sparris – Gröna ärtor – Gravad gurka 
Citron- & gräslökssås 
Allergener: Baljväxt, Citrus, Mjölkprotein

TORSK  335:-
Potatispuré – Inkokt fänkål – Brynt smör 
Krämig spetskål & purjolök

Allergener: Mjölkprotein, Lök

SOCCA 275:-
Bakat ägg – Gula ärtor – Vårprimör 
Ramslöksemulsion – Hyvlad rädisa 
Allergener: Ägg, Baljväxt, Lök, Citrus

SPARRISRISOTTO 265:-
Sparris –  Hyvlad Wrångebäcksost – Krispiga gråärtor 
Allergener: Mjölkprotein, Baljväxter, Lök, Citrus, Sulfit

VINPAKET MED UTVALDA VINER

2 glas – 295:- 

3 glas – 370:-

4 glas – 470:-

= Bra miljöval
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DESSERTER

RABARBER  155:-
Rabarberkompott – Brynt smör – Rostat havre – Hallonsorbet 
Allergener: Oxalsyra, Mjölkprotein, Ägg

BAKAD CITRONKRÄM  155:-
Björnbär – Björnbärsgelé – Maränger – Rostad mandel 
Mandel- & mjölksorbet 
Allergener: Ägg, Mandel, Mjölkprotein

MJÖLKCHOKLAD  155:-
Marinerade körsbär – Körsbärsmaräng 
Dulce de leche-glass – Rostad vit choklad 
Allergener: Stenfrukt, Ägg, Mjölkprotein, Laktos

HALLONMOUSSE   155:-
Vitchoklad – Yuzugel – Hallon – Citron- & färskostglass 
Allergener: Ägg, Citrus, Mjölkprotein


