
À LA CARTE

Inspirationen i vårt kök hämtas från de fyra årstiderna.  
Vår ambition är att våra rätter i möjligaste mån ska vara  
tillagade av de närproducerade råvaror som finns att till-
gå för säsongen. Målet är att ge dig en helhetsupplevelse, 
där mat och dryck samspelar. Vi vill alltid ligga i framkant 
med såväl service som kunskap.

Varmt välkommen till en hel värld  
av njutning, för alla dina sinnen!

24-06



FÖRRÄTTER

SOTAD RÅBIFF 165:-
Picklad lök – Friterad potatis – Krassemajonnäs 
Riven pepparrot
Allergener:  Ägg, Sulfit, Lök

 BAKAD GULBETA  155:-
Picklad lök – Friterad potatis – Krassemajonnäs 
Riven pepparrot 
Allergener: Ägg, Sulfit, Lök 

LAXTARTAR  165:-
Bakad äggula – Smulad gräddfil – Citronmarinerad gurka 
Dill – Friterad potatis
Allergener: Mjölkprotein, Citrus, Ägg

 KALL SPARRISSOPPA [vegansk] 155:-
Tångkorn – Krispiga primörer – Örtolja

PILGRIMSMUSSLA 175:-
Grönärtspuré – Vinägrett på kärnmjölk och gräslöksolja 
Grön sparris – Gurka – Ärtor 
Allergener: Laktos, Mjölkprotein 

”För mycket av det goda 
kan vara underbart”

Mae West

= Bra miljöval



VARMRÄTTER

 BJÄREKYCKLING 290:-
Ljummen sommarsallad – Picklade senapsfrön 
Getfärskost – Sparris – Lök – Rostad kycklingsky  
Allergener: Mjölkprotein, Lök, Rotselleri 

KALV 295:-
Friterad potatis – Tomat- & rödlöksallad 
Grön sparris – Dragonemulsion  
Allergener: Lök, Sulfit, Ägg

 RÖDING 315:-
Krossad potatis – Sparris – Fermenterad sparrissås 
Citron- & gräslöksolja 
Allergener: Lök, Citrus, Mjölkprotein

TORSK  320:-
Dillkokt färskpotatis – Räkor – Gurka – Brynt smör 
Pepparrot – Grillad citron

Allergener: Mjölkprotein, Skaldjur, Citrus

 SPARRISRISOTTO 265:-
Riven ost – Friterad sparris – Puffad potatis 
Allergener: Mjölkprotein

 BAKADE BETOR 255:-
Gula ärtor – Rostad potatis – Primörer 
Picklade senapsfrön – Getfärskost 
Allergener: Baljväxt, Senap, Mjölkprotein

VINPAKET MED UTVALDA VINER

2 glas – 295:- 

3 glas – 370:-

4 glas – 470:-

= Bra miljöval



Kungsgatan 24–26  •  432 41 Varberg  •  Tel. 0340-69 01 00  •  info@varbergsstadshotell.com  •  varbergsstadshotell.com

DESSERTER

JORDGUBBAR – BRYNT SMÖR – MANDEL  160:-
Jordgubbar – Brynt smörkräm – Rostad mandelkaka 
Citrongel – Jordgubbsorbet 
Allergener: Mandel, Mjölkprotein, Ägg, Citrus, Gluten

RABARBER – YOGHURT – SMULTRON 160:-
Rabarberkompott – Yoghurtpannacotta – Smultrongel 
Rostat havre – Smultronsorbet 
Allergener: Mjölkprotein

HALLON – CITRON – DULCE DE LECHE   160:-
Hallonmousse – Lemoncurd – Dulce de leche 
Rostad vitchoklad – Dulceglass 
Allergener: Mjölkprotein, Laktos, Citrus, Ägg

PASSIONSFRUKT – MASCARPONE – CHOKLAD   160:-
Passionsfruktspudding – Mascarponemousse 
Mjölkchokladkräm – Bittra chokladsmulor 
Passionsfruktsorbet 
Allergener: Ägg, Mjölkprotein, Laktos


