Maten fran vart kok inspireras av de fyra
arstiderna. Var ambition ar att servera riktigt
bra mat dar vi i mdjligaste mén anvidnder oss

av narproducerat och ravaror i sdsong.

Malet ar att ge dig en helhetsupplevelse,
ddr mat och dryck samspelar. Var personal
tar hand om dig och bistar mer &n gidrna
med bade service och kunskap.

Vilkommen till vdr restaurang.

(

Pierre Elofsson
— Kokschef -
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KVALLENS MENY

YOUR MENU FOR TONIGHT

] TTL O] MOFS



LITE BUBBEL

SOMETHING BUBBLY

=NV Louis Roederer Collection 244 169:-

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Louis Roederer, Champagne, Frankrike

=NV Bonchelli Prosecco 99:-

Glera
Bonchelli, Veneto, Italien

NV Celebrandum Cava Brut Selecci Especial ~ 99:-

Macabeo, Parellada, Xarel-Lo
Castell d’Or, Tarragona, Spanien

FORRATTER

STARTERS

'« KALL SPARRISSOPPA [vegarl

Tangkorn — Krispiga primérer — Ortolja

CHILLED ASPARAGUS SOUP |vegan]
Seaweed pearls — Crispy, delicate summer vegetables — Herb oil

PILGRIMSMUSSLA

Grondrtspuré - Vinagrett pa kairnmjolk och grasloksolja
Gron sparris — Gurka — Artor

SCALLOP

Puree of garden peas — Green asparagus — Cucumber — Peas
Vinaigrette made with buttermilk and chive oil

SOTAD RABIFF

Picklad 10k — Friterad potatis
Krassemajonnis — Riven pepparrot

BLACKENED STEAK TARTARE

Pickled onions — Deep-fried potatoes
Cress mayonnaise — Grated horseradish

ALLERGIER?

Allergi eller allmén fraga om innehall i vara matrétter? Fraga var personal!

Allergy or general question about the content of our foods? Please ask our staff!

VARMRATTER

MAIN COURSES
RODING

Krossad potatis — Sparris — Fermenterad sparrissas
Citron- & grasloksolja

CHAR

Crushed potatoes — Asparagus
Fermented asparagus sauce — Lemon & chive oil

' BJAREKYCKLING

Ljummen sommarsallad — Picklade senapsfron
Getfarskost — Sparris — Lok — Rostad kycklingsky

CHICKEN FROM THE BJARE PENINSULA

Warm summer salad — Pickled mustard seeds — Asparagus — Onion
Cream cheese made from goat milk — Roasted chicken jus

'« BAKADE BETOR

Gula artor — Rostad potatis — Primorer
Picklade senapsfron — Getfarskost

BAKED BEETS

Yellow peas — Roasted potatoes — Delicate summer vegetables
Pickled mustard seeds — Cream cheese made from goat milk

DESSERTER

DESSERTS

JORDGUBBAR - BRYNT SMOR — MANDEL

Jordgubbar - Brynt smorkrdm — Rostad mandelkaka
Citrongel — Jordgubbsorbet

STRAWBERRIES - BEURRE NOISETTE - ALMONDS

Strawberries — Creamed beurre noisette — Toasted almond cake
Lemon jelly — Strawberry sorbet

PASSIONSFRUKT — MASCARPONE - CHOKLAD

Passionsfruktspudding — Mascarponemousse
Mjolkchokladkram — Bittra chokladsmulor

PASSION FRUIT — MASCARPONE - CHOCOLATE

Passion fruit blancmange — Mascarpone mousse — Cream of milk chocolate

Bitter chocolate crumbs — Passion fruit sorbet

«! = Bra miljoval/Sustainable choice

ETT GOTT VIN TILL MATEN?

Tveka inte att frdga efter var digra vinlista. Har hittar
du viner som passar till alla vira matréitter utifran
ditt eget tycke och smak. Om du 4r osiker pa vilka
viner du ska vilja sa reckommenderar vi att du tar ett
vinpaket med viner utvalda av vara fantastiska
sommelierer, Emelie Carlsson och Lena Brodin.

VINPAKET MED VINER UTVALDA
AV VAR SOMMELIER

WINES ESPECIALLY SELECTED BY OUR SOMMELIER
2 glas — 295:-
3 glas — 370:-
4 glas — 470:-




