
À LA CARTE

Inspirationen i vårt kök hämtas från de fyra årstiderna.  
Vår ambition är att våra rätter i möjligaste mån ska vara  
tillagade av de närproducerade råvaror som finns att till-
gå för säsongen. Målet är att ge dig en helhetsupplevelse, 
där mat och dryck samspelar. Vi vill alltid ligga i framkant 
med såväl service som kunskap.

Varmt välkommen till en hel värld  
av njutning, för alla dina sinnen!
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FÖRRÄTTER

RÅBIFF 165:-
Tryffelemulsion – Inlagd silverlök – Puffad potatis – Lagrad ost
Allergener:  Ägg, Sulfit, Svamp, Gluten 

SOCKERSALTAD HÄLLEFLUNDRA  195:-
Inkokt purjolök – Kärnmjölk – Dill – Friterad grönkål 
Rökt regnbågsrom – Krispigt ris
Allergener: Sulfit, Gluten, laktos, Mjölkprotein

 GULBETSTARTAR 155:-
Tryffelemulsion – Inlagd silverlök – Puffad potatis – Lagrad ost
Allergener: Ägg, Sulfit, Svamp, Gluten 

JORDÄRTSKOCKSSOPPA 165:-
Krabba – Dragonemulsion – Fermenterad rotselleri 
Rostade hasselnötter 
Allergener: Ägg, Sulfit, Mjölkprotein, Lök, Nötter

 JORDÄRTSKOCKSSOPPA (VEG) 160:-
Tångkorn – Rostad skocka – Dragonemulsion 
Fermenterad rotselleri – Rostade hasselnötter 
Allergener: Ägg, Sulfit, Mjölkprotein, Lök, Nötter

”För mycket av det goda 
kan vara underbart”

Mae West

= Bra miljöval



VARMRÄTTER

TORSK 335:-
Rostad jordärtskockspuré – Bakad spetskål 
Citronmarinerad skocka – Musselsås – Citron- & gräslöksolja 
Krispigt ris 
Allergener: Gluten, Citrus, Lök, Selleri, Mjölkprotein

 RÖDING 310:-
Bakad rotselleri – Friterad mandelpotatis – Inkokt kål 
Dragonemulsion – Fermenterad rotsellerisås 
Allergener: Ägg, Sulfit, Mjölkprotein

HJORTINNANLÅR  295:-
Bakad kålrot – Kålrotspuré – Inkokt lök – Grönkål 
Lingon – Rosmarinsky 
Allergener: Sulfit, Selleri, Lök, Mjölkprotein

BOGFILÉ  295:-
Persiljerotspuré – Rostad persiljerot – Tryffelsky 
Rostade hasselnötter – Persiljeolja

Allergener: Sulfit, Svamp, Selleri, Lök, Mjölkprotein, Nötter

 RÖDBETSRISOTTO 265:-
Sega betor – Rostad getost – Krispigt ris 
Allergener: Lök, Gluten, Sulfit, Mjölkprotein

 KÅLPANNKAKA 265:-
Bakad spetskål – Dragonemulsion – Rostad rotselleri 
Västerbottensost – Lingon – Fermenterad rotsellerisås 
Allergener: Gluten, Ägg, Sulfit, Mjölkprotein

VINPAKET MED UTVALDA VINER

2 glas – 295:- 

3 glas – 370:-

= Bra miljöval



Kungsgatan 24–26  •  432 41 Varberg  •  Tel. 0340-69 01 00  •  info@varbergsstadshotell.com  •  varbergsstadshotell.com

DESSERTER

MANDELKAKA  165:-
Hjortronkompott – Rostad mandelgrädde 
Hjortronsorbet – Saltrostad mandel 
Allergener: Ägg, Gluten, Stenfrukt, Gelatin, Mjölkprotein, Mandel

BLÅBÄRSMOUSSE 165:-
Yoghurtglass – Salt karamellsås – Marinerade blåbär 
Rostad vitchoklad 
Allergener: Gelatin, Mjölkprotein

PASSIONSFRUKTSPUDDING   165:-
Vitchoklad- & mascarponemousse – Vaniljglass 
Passionsfruktsgelé 
Allergener: Gelatin, Ägg, Mjölkprotein 

MJÖLKCHOKLADKRÄM    165:-
Saltrostade hasselnötter – Mintglass – Bittra chokladsmulor 
Torkad choklad- & hasselnötsmousse 
Allergener: Ägg, Gelatin, Mjölkprotein, Nötter 


