
À LA CARTE

Inspirationen i vårt kök hämtas från de fyra årstiderna.  
Vår ambition är att våra rätter i möjligaste mån ska vara  
tillagade av de närproducerade råvaror som finns att till-
gå för säsongen. Målet är att ge dig en helhetsupplevelse, 
där mat och dryck samspelar. Vi vill alltid ligga i framkant 
med såväl service som kunskap.

Varmt välkommen till en hel värld  
av njutning, för alla dina sinnen!

25-05



FÖRRÄTTER

”GRILLAD” RÅBIFF	 165:-
Tryffelemulsion – Fermenterad tomat – Dragonpicklad lök 
Brynt smör – Puffad potatis – Lagrad ost
Allergener: Ägg, Gluten, Sulfit, Laktos, Mjölkprotein

KALLRÖKT LAX		  175:-
Variation på gurka – Dill – Smulad gräddfil – Pepparrotsgel
Allergener: Mjölkprotein, Citrus

 GULBETSTARTAR	 155:-
Tryffelemulsion – Fermenterad tomat – Dragonpicklad lök 
Brynt smör – Puffad potatis – Lagrad ost
Allergener: Ägg, Gluten, Sulfit, Laktos, Mjölkprotein

 STENBITSROM	 175:-
Bakat ägg – Nässelemulsion – Vit sparris 
Smörstekta brödsmulor 
Allergener: Ägg, Gluten, Sulfit, Citrus, Mjölkprotein

 BAKAT ÄGG	 165:-
Vit sparris – Grönärtscrème – Nässelemulsion 
Tångkorn – Brödsmulor 
Allergener: Ägg, Gluten, Sulfit, Citrus, Mjölkprotein

”För mycket av det goda 
kan vara underbart”

Mae West

= Bra miljöval



VARMRÄTTER

 RÖDING	 295:-
Brynt blomkålspuré – Sparris – Friterad mandel 
Picklad tomat – Smörsås på fermenterad tomat – Dillolja 
Allergener: Mjölkprotein, Laktos

KVÄLLENS FISK	 295:-
Dillkokt färskpotatis – Rapsskott – Picklad fänkål 
Pepparrot – Citron- och gräslöksås 
Allergener: Mjölkprotein

LAMM 	 320:-
Grönärtspure – Rapsskott – Sparris – Inkokt lök 
Ramslöksolja – Lammsky 
Allergener: Sulfit, Lök

KALV	 295:-
Potatiskaka – Dragonemulsion – Inkokt kål 
Sparris – Sherryvinägersky

Allergener: Ägg, Vitlök, Lök, Sulfit

 SPARRISRISOTTO	 265:-
Picklad tomat – Friterad mandel – Ramslöksolja – Lagrad ost 
Allergener: Lök, Vitlök, Mjölkprotein, Sulfit

 BAKAD BLOMKÅL	 260:-
Potatiskaka – Dragonemulsion – Rapsskott – Sparris 
Inkokt kål – Smörsås på fermenterad tomat 
Allergener: Vitlök, Ägg, Sulfit, Mjölkprotein

DRYCKESPAKET

= Bra miljöval

VIN
2 glas – 295:- 

3 glas – 370:-

ÖL
2 olika öl 

215:-

ALKOHOLFRITT
2 drycker 

195:-
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DESSERTER

JORDGUBB – CITRONGRÄS – BASILIKA 	 155:-
Jordgubbsmousse – Marinerade jordgubbar – Lemoncurd 
Basilikamaräng – Citrongräs – Färskostglass 
Allergener: Ägg, Mjölkprotein

RABARBER – HALLON – BRYNT SMÖR 	 155:-
Rabarberkompott – Bryntsmörkräm 
Rostad havre – Hallonsorbet 
Allergener: Ägg, Mjölkprotein

CHOKLAD – KÖRSBÄR – PISTAGENÖT  	 155:-
Chokladkräm – Marinerade körsbär – Chokladsmulor 
Pistageglass – Torkad chokladmousse 
Allergener: Ägg, Mjölkprotein 

HALLON – VIT CHOKLAD – PERSIKA    	 155:-
Hallonpudding – Vit choklad- och mascarponemousse 
Persikogel – Persikosorbet 
Allergener: Mjölkprotein


