Maten fran vart kok inspireras av de fyra
arstiderna. Var ambition &r att servera riktigt
bra mat dér vi i mojligaste man anvander oss

av narproducerat och ravaror i sdsong.

Malet ar att ge dig en helhetsupplevelse,
dar mat och dryck samspelar. Var personal
tar hand om dig och bistar mer @n gidrna
med bade service och kunskap.

Vilkommen till vdr restaurang.

Pierre Elofsson
— Kokschef -

FOLJ 0SS GARNA
| SOCIALA MEDIER

@varbergsstadshotell
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VIN @ MOUSSERANDE

CHAMPAGNE & MOUSSERANDE
NV H Blin Blanc de Noirs

Pinot Meunier
H Blin, Champagne, Frankrike

« NV Bonchelli Prosecco
Glera
Bonchelli, Veneto, Italien

NV Celebrandum Cava Brut Seleccic Especial
Macabeo, Parellada, Xarel-Lo
Castell d’Or, Tarragona, Spanien

VITT/WHITE

= Pasqua Chardonnay/Grillo Organic

Chardonnay, Grillo
Pasqua Vigneti e Cantine, Sicilien, Italien

=100 Hills Riesling
Riesling
Weingut Wittmann, Rheinhessen, Tyskland

= Walnut Block

Sauvignon Blanc
Walnut Block Wines, Marlborough, Nya Zeeland

ROSE

+' Amabelli Rosato Organic
Negroamaro, Primitivo
Orion Wines, Puglia, Italien

ROTT/RED

+' Pasqua Nero d'Avola Shiraz Organic

Nero d’Avola, Shiraz
Pasqua Vigneti e Cantine, Sicilien, Italien

Camino de Los Agudas Crianza
Tempranillo
Finca Montote, Rioja, Spanien

Stemmari Pinot Noir
Pinot Noir
Mezzacorona, Agrigento, Sicilien, Italien

QLAS/GLASS
179:-

169:-

BISTROMENY

SARDELLER I KONSERV

Grillat levainbrod — Vispat smor — Citron

Anchovies — Sourdough bread — Whipped butter — Lemon

CROUQUE MONSIEUR

Rokt Hampshire/Duroc skinka — Dijon — Gruyeére

Crouque Monsieur — Smoked Hampshire/Duroc ham
Dijon mustard — Gruyeére

BAKAD GRISSIDA FRAN GRABOGRIS

Brynt dppelsky - Citroninlagd aubergin
Ramsloksolja - Friterad potatis

Baked pork belly from Grabogris — Browned apple jus
Lemon-pickled aubergine — Wild garlic oil — Fried potatoes

SMORSTEKT GNOCCHI

Brynt smor — Skummad svampbuljong — Bakad kal

Butter-fried Gnocchi — Brown butter — Foamed mushroom broth

Roasted cabbage

RAKSMORGAS
Régbrod - Dillmajonnds — Agg — Picklad 16k — Sallad

Prawn sandwich - Dill mayonnaise — Egg — Rye bread
Pickled onions — Lettuce

KOTTBULLAR

Potatispuré — Lingon — Graddsas — Inlagd gurka

Meatballs — Mashed potato — Lingonberries
Creamy sauce — Pickled cucumber

DIRTY FRIES
Ost — Chili — Bacon - Picklad rodlok
Dirty fries — Cheese — Chilli — Bacon — Pickled red onion

POMMES

Chips

AlOLI

ALLERGIER?

Allergi eller allmén fraga om innehall i vara matrétter? Fraga var personal!

Allergy or general question about the content of our dishes? Please ask our staff!
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OL - CIDER - ALKOHOLFRITT

OL/BEER

= Stadts Lager 1902
Subbe Bryggeri, Varberg

Mariestad
Spendrups Bryggeri, Sverige

Zubr Premium
Pivovar Zubr, Tjeckien

= London Lager (Gutenfri
Poppels Bryggeri, Sverige

= Pilsner
Subbe Bryggeri, Varberg

= Kaleidoscope IPA
Subbe Bryggeri, Varberg

CIDER

Briska Paroncider
Spendrups Bryggeri, Sverige

Briska Riesling / Persika, Halvtorr
Spendrups Bryggeri, Sverige

Briska Sauvignon Blanc / Grona dpplen
Spendrups Bryggeri, Sverige

ALKOHOLFRITT/NON-ALKOHOLIC

Leitz Eins Zwei Zero Sparkling
Riesling
Josef Leitz, Rheingau, Tyskland

«' Melleruds Alkoholfria Pilsner
Spendrups Bryggeri, Sverige

Galipette Cidre

Les Celliers Associés, Frankrike

Briska Sauvignon Blanc / Grona dpplen
Spendrups Bryggeri, Sverige

35dl.

50d.

50dl.

33dl.

50dl.

35,

35,

33l

33l

25dl.

35,

33,

35l

45%

50%

52%

4,7%

4.8%

6.5%

45%

45%

45%

00%

05%

03%

05%

«! = Bra miljoval/Sustainable choice
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